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Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano
allergie o intolleranze sono disponibili consultando la tabella degli
allergeni sottostante oppure chiedendo al nostro personale di sala



LA SELEZIONE FF
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BOMBETTE 
Fagottini di capocollo di maiale di Martina Franca ripieni di
formaggio caciocavallo e pepe, cotti in salsa di birra.

BOCCONE DEL PRETE
Cubi di pancetta BBQ glassati alla salsa fuorifusto.

TORNADO
Salsicce di maiale italico avvolte nel bacon dolce.

5-4

5-8-10

NACHOS MAN
Nachos con scamorza e salsa messicana.

5 - 85-7-8-10

NACHOS PORK
Nachos con scamorza, pulled pork e salsa BBQ.

7 - 125-7-8-10

NACHOS AMERICAN
Nachos con cheddar, cipolla caramellata e bacon croccante.

7 - 125-7-8-10

IL TRIANGOLO NO?

10BERLINO
Salsiccette berlinesi speziate.

NACHOS PEPPER
Nachos con cheddar, peperoni e salsa messicana.

6 - 105-7-8-10

9LE SALABELLE
Salamelle affumicate in legno di melo e di ciliegio.



servito con contorno a scelta

PORK RIBS
Costine di maiale italico taglio St. Louis affumicate al
legno di ciliegio. Cottura low&slow.

25

PULLED PORK
Sfilacciato di coppa di maiale italico affumicato al legno di
ciliegio. Cottura low&slow.

16

MAIALE
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8-10

8-10

HAMBURGER DI MAIALE con patate combi

ZIO BEN
Bun artigianale con pulled pork homemade, insalata coleslaw e
salsa BBQ.

164-5-8-10-14

ZIO PORK BACONCHEESE
Bun artigianale con pulled pork homemade, scamorza bacon
affumicatoe salsa smoked.

164-5-8-10-14

ZIO SAM
Bun artigianale con pulled pork homemade, cheddar, cipolla
caramellata, bacon croccante e salsa BBQ al ciliegio

164-5-8-10-13-14

STINCO
Stinco di maiale italico in salsa di birra.
Cottura low&slow.

164

ZIA POLLY
Bun artigianale con pulled pork homemade, cheddar, peperoni,
guanciale di Norcia e maionese

164-5-8-10-13-14

EL CLASICO

BEST SELLER

con bun gluten free +1€



TAGLIATA SALE&PEPE
Entrecote con pepe di Kampot rosso e sale di Maldon.
Cottura sous vide.

20

TAGLIATA ALLA LIQUIRIZIA
Entrecote con salsa di liquirizia selezione James 1599.
Cottura sous vide.

22

MANZO servito con contorno a scelta
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DIAFRAMMA
Diaframma Irish Angus glassato con sciroppo d'acero
servito con sale di Maldon affumicato. Cottura sous vide.

18

5

SPIDER STEAK
Muscolo dell’anca di Irish Angus selection prime, speziata con
sale, pepe ed aglio nero (SPG). Cottura sous vide

20

PINSATI LIBERA
PINSATI PORKA
Pinsa romana con stracciatella di burrata, pulled pork e
mortadella.

16

Semicit

PINSATI VEGGIE
Pinsa romana con stracciatella di burrata, peperoni al vapore,
patata alla provenzale.

14

PINSATI A SENTIMENTO
Chiedere allo staff

16

3-4-5-14

3-4-5-14

3-4-5-14

TAGLIATA DEL MESE
Chiedere allo staff

22



BACON CHEESEBURGER
Bun artigianale con hamburger di phenomena con bacon, scamorza
affumicata e salsa smoked.

15

HAMBURGER DI MANZO
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VAI TRA
Bun artigianale con hamburger di phenomena, guanciale di Norcia,
scamorza affumicata, peperoni e salsa burger.

16

con patate combi

4-5

4-5

GODURIA
Bun artigianale con hamburger di phenomena, cheddar,
cipolla caramellata con zucchero muscovado, peperoni cotti
al forno a vapore e maionese.

164-5-7-13-14

PEAKY BLINDERS
Bun artigianale con hamburger di phenomena, triplo cheddar,
triplo bacon e salsa burger.

164-5-7-13-14

NOVITÀ

THE LAST OF US
Bun artigianale con doppio hamburger di phenomena, doppia
scamorza affumicata, cipolla caramellata, bacon e salsa burger.

204-5-7-13-14

L’IMPERATORE
Bun artigianale con triplo hamburger di phenomena, triplo bacon,
scamorza affumicata, doppio cheddar e maionese.

254-5

PORCA VACCA
Bun artigianale con hamburger di phenomena, sfilacciato di maiale
italico, cheddar, cipolla caramellata e maionese.

184-5-8-10 BEST SELLER

I SENZA VERGOGNA con patate combi

VACCA BOIA
Bun artigianale con doppio hamburger di phenomena, cheddar,
bacon, guanciale, mortadella, peperoni al vapore e maionese.

224-5-8-10

con bun gluten free +1€



PATATINE COMBI
Patatine fritte ad aria.

4

CONTORNI
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DROGA ROSSA
Pomodorini confit marinati al tabasco verde.

3

14

PATATONDO
Patate cotte in forno con aroma provenzale.

3

COLESLAW
Insalata a crudo di carote, cavolo cappuccio e maionese.

3

PEPERONI AL VAPORE
Peperoni cotti al forno a vapore con olio e sale.

3

I RINNEGATI

ER PATATA
Bun artiginale con patate al forno, scamorza affumicata, peperoni,
salsa onion. Servito con coleslaw.

145-8-14

ALICE IN THE CHIMICA
Bun artigianale con peperoni al vapore, cipolla dolce, cheddar e
salsa algeirienne. Servito con patate combi.

144-5-14

HOT PEPPER
Peperoni cotti al forno a vapore con tabasco e rum speziato.

5



LA-MIA
stile: pils
colore: bionda
gradazione: 4.2%
gusto: floreale poco amara

0,3L - 4€ | 0,5L - 6.5€ | 1L - 12€

FRU FRU
stile: Weisse
colore: Giallo paglierino velato
gradazione: 4.9%
gusto: dolce e bananoso

FUORIGIOCO
stile: doppelbock
colore: rosso
gradazione: 7.5%
gusto: rotondo maltato

IPA FEVER
stile: DDH American IPA
colore: bionda
gradazione: 6.2%
gusto: amaro fruttato

LE NOSTRE BIRRE
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0,3L - 4€ | 0,5L - 6.5€ | 1L - 12€

0,3L - 4€ | 0,5L - 6.5€ | 1L - 12€

0,3L - 4.5€ | 0,4L - 6.5€ | 1L - 13€

( I Tri Bagai )

( I Tri Bagai)

( I Tri Bagai)

BIRRA GLUTEN FREE
Chiedete allo staff

DA 7€

BIRRA STAGIONALE
Chiedete allo staff

0,3L - 4.5€ | 0,4L - 6.5€ | 1L - 13€

FRIGOVETRINA
Chiedete allo staff

DA 7€

( Orso Verde)

SIDRO 0,50cl
Chiedete allo staff

9€



cocktail
APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, soda

menu
6

CAMPARI SPRITZ
Prosecco, Campari, soda

6.5

SILANO SPRITZ
Prosecco, Amaro Silano, soda

7

MILANO-SILANO
Campari, Amaro Silano

7

TU VUÒ FÀ L’AMERICANO
Campari, Amaro Silano, soda

7

MILANO-TORINO
Campari, Vermouth rosso

7

AMERICANO
Campari, Vermouth rosso, soda

7

SBAGLIATO
Campari, Vermouth rosso, prosecco

7

NEGRONI
Campari, Vermouth rosso, gin Tanqueray

7

NEGRONI BUGIN
Campari, Vermouth rosso, Bugin old tom Barrique ex Vermouth

10

GIN TONIC
Gin, acqua tonica

7-15



ACQUA NATURALE 0.75L 3

ACQUA FRIZZANTE 0.75L 3

COCA COLA 0.33L 3

COCA COLA ZERO 0.33L 3

COPERTO 2.5€ - CON SERVIZIO TORTA +1€ A PERSONA

A SENTIMENTO 5.5

BEVANDE

DOLCI
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CAFFÈ 1

CAFFÈ DECAFFEINATO 1


